SA-WA-DEE - Herzlich Willkommen

Il unserem

Thai Restaurant

Thai Elefant

Liebe Gaste,
Wir machten Sie durch unsere Speisen ein wenig mil der thaildndischen Esskultur vertraut machen.

In Thailand isst man mit Gabel und Loffel ,

Essstdbchen benutzt man in Asien nur fiir besondere Nudelgerichte und Reissuppen.
Bitte beachten Sie auch die verschiedenen Geschmacksrichtungen unserer Speisen,
Gerne konnen Sie uns auch lhre Wiinsche bei der Bestellung Ihrer Gerichte mitteilen.
Die Schirfe unserer Gerichte ist nach europiischer Art
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Unsere thaildndischen Kdche sind stets darauf bedacht,
die Gerichte nur mii feinen und frischen Zutaten zu bereiten.

In unseren Speisen sind Geschmacksversiarker enthalten.

Wir bedanken uns fiir Thren Besuch, und freuen uns Sie wieder als zufriedenen

Gast bei uns begriifien zu diirfen.

Hinweis fiir Allergiker:
Informationen iiber Zutaten,welche Allergien oder Unvertrdglichkeiten hervorrufen konnten,

erhalten Sie bei allen Mitarbeitern unseres freundlichen Teams des Restaurants Thai-Elefant.

Restaurant Thai Elefant/ Kdlner Str.66 / 51491 Overath - Vilkerath
Tel. 02206 - 9049533 Fax.9049 577
Offnungszeiten:

Warme Kiiche: Montag - Samstag von 16:30 - 22:00 Uhr
Sonntags und Feiertags von 12:00 - 21:30 Uhr
Dienstag Ruhetag
thaielefant2009@gmail.com
info@thaielefant.de
www.thaielefant.de




) J \
JJ_(S Thai €lefant Meniis
fisr 2 Personen €
131.

PI PI ISLAND 47,80
Suppe: Kokosmilchsuppe mit Hithnchenfilet .
Vorspeise: Thai-Friihlingsrolle, Wantan, Thungthong
Hauptspeise: Gebratenes Gemiise mit rote Curry =
Hiihnchenfilet mit , SiiB-Sauer" Sofie
Knusprige Ente mit Sojabohnensprossen
Gebratenes Rindfleisch mit Gemiise

Dessert: Eis oder Gebackene Banane mit Honig
132, THAI ELEFANT 52,80
Suppe: Exotische Garnelensuppe mit Kokosmilch # 5

Vorspeise: Thai-Friithlingsrolle mit Garnelen, Wantan, Thungthong
Hauptspeise: Gebratene Riesengarnelen und Gemiise mit rote Curry » 5

Hiithnchenfilet mit ,, SiiB-Sauer" SoBe

Knusprige Ente mit Sojabohnensprossen

Gebratenes Rindfleisch mit Champignons, Zwiebeln und Paprika # & &
Dessert: Eis oder Gebackene Banane mit Honig

Menii fir Kinder
(Fiir unsere kleinen Gdsta bis 12 Jahre)
Jedes Kinder Menii mit 9,90
Getrink: Soft Drink (0,21) und Dessert: Eis
135. Gebratene Nudeln mit Eiern und Hiithnchenfilet
I136. Paniertes Hithnchenfilet mit , Siifi-Sauer’ Sofie und Reis
137. Hihnchenspiefie mit Pommes

Beilage
(Beilage nur zu Hauptgerichten)

B1. Gebr. Jasminreis mit Ei und Sojasprossen (statt gekochter Jasminreis) 3,80

B2. Gebr. Nudeln mit Ei und Sojasprossen (statt gekochter Jasminreis) 3,80
B3. Gekochter Jasminreis 2,00
B4. Gebr. Reisnudeln mit Ei und Sojasprossen (statt gekochter Jasminreis) 4,80
B3S. Pommes (statt gekochter Jasminreis) 3,00
B6.  Erdnusssofie 2,00
B7. Sif-Sauer Sofie 2,00

Chefs spezielle Thai-Sofe 2,00

Rote Currysofie mit Kokosmilch




Vorspeisen
€

1. SATEH GAl 5,80
Zarte HihnchenspieBe auf Bambusstibchen mit Thai-ErdnusssoBe
und siif-saurem Gurkendiment

la. SATEH GUNG 7,80
GarnelenspieBchen auf Bambusstibchen mit Thai-Erdnusssofie und
siifi-saurem Gurkendiment

2. GEMUSE FRUHLINGSROLLEN mit Thai-Pflaumen Sofie 4,40

3. POPIATHOOD 4,80
Friihlingsréllchen aus Hiihnerfleisch und Glasnudeln mit Thai-Pflaumen SoBe

4. GEBACKENE KASESTANGE mit Thai- Pflaumen SoBe 5,90

5. WANTAN 5,50
Nach Thai-Art gewiirzies und gebratenes Hithnerfleisch im Weizenteig mit
Thai-Pflaumen Sofie

6. NUA-DAD DEAT 6,80
Frittierte Rindfleischstiicke mit roter Chilisofle

7. TOAHUTHOOD 5,50
Frisch gebratenes Tofu (Bohnenquark) mit siiB-saurem Gurkendiment und roter ChilisoBe

8. PAK CHUB PANG THOOD 5,00
Frisches Gemiise gebraten in Thai-Tempura-Art und serviert mit Thai-Pflaumen Sofe

9. PUTHOD 5,80
Krebsfleisch paniert mit roter ChilisoBe

10. THUNG THONG 5,50
Gegartes Gemiise mit Thai-Krautern in Beutelchen aus Weizenteig und Thai-Pflaumen SoBe

Il. GUNG HAOM PHA 6,80
Riesengamelenrdllchen nach Thai-Art, gewiirzt mit Thai-Pflaumen Sofe

12. KRABBENCHIPS ,, KROEPOEK “ 4,00
Krabbenchips ,Kroepoek" mit Thai-Pflaumen SoBe

13. THAI ELEFANT PLATTE 17,80
Warme Vorspeisen-Kombination bestehend aus Meeresfriichten und Fleisch
mit speziellen SoBen serviert fiir 2 Personen

(auch fiir 1Person)




Suppen

15, TOM YAM GOONG ##+»» 6.50
Berithmte traditionelle Thai-Garnelensuppe mit Champignons, Koriander,
Zitronengras und Thai-Ingwer

16. TOMKHA GAI #» 5,40
Hiihnchensuppe mit siamesischem Ingwer, Champignons, Tomaten und Kokosmilch

17. TAI-CHI SUPPE mit Hiihnerfleisch und Gemiise 4,50

18, TOMYAM GOONG ## 6,50

Garnelensuppe mit siamesischem Ingwer, Champignons , Tomaten und Kokosmilch

20, TOM YAM GAl » os 5,40
Bekannte Thai-Hithnchensuppe mit Champignons, Tomaten,
Koriander und Zitronengras

21. SAUER-SCHARFE GULASCHSUPPE »# 4,50

22. GEAWNAAM 5,40
Wan Tan Suppe (Teigtaschen) mit Sojakeimen und Hithnerfleisch

23. GAENG CHUD TOA HU 4,50
Vegetarische Tofu Suppe nach Art des Hauses mit frischem Gemiise

24. PAOTAG #+»#» 6,90
Meeresfriichtesuppe mit Tintenfisch, Garnelen, Fisch, Champignons,
Koriander, Zitronengras und Thai-Ingwer

25. KUNGFUSUPPE ### 4,50
Hiihnerfleisch mit verschiedenem Gemiise und Glasnudeln (scharf)

Salate

27. GEMISCHTER SALAT 4,80

28, YAMPAK #»su 580
Frischer, pikanter Gemiisesalat mit frischen Gewiirzen und Chilis

29, YAMNUEA # o 7,80
Pikanter Rindfleischsalat mit Zwiebeln, Gurken, Tomaten und frischem Chili

30. ¥YAM PLAMOUG ##» 7,80
Pikanter Tintenfischsalat, serviert mit Zwiebeln, Gurken, Tomaten, und frischem Chili

31. YAM WOONSEN .0 7,80
Glasnudelsalat mit Schweinefleisch, Garnelen, Morcheln und Zwiebeln

32. YAMTALAE »#» 13,90

Pikanter Meeresfriichtesalat mit Garnelen, Tintenfisch, Muscheln, Krebsen,
Tomaten, Gurken, Zwiebeln und Chilis

33. LABGAlI #+.7
Gehackter Hihnchensalat nach Thai-Art mit Zwiebel und frischer Minze
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Reis-und Nudcelgerichte

BAMI GAI
Gebratene Nudeln mit Hithnchenfilet, Ei und Sojasprossen

BAMI PAD NUA
Gebratener Nudeln mit Rindfleisch, Ei und Sojasprossen

KAO PAHD GAI
Gebratener Reis mit Ei und Hithnchenfilet, schmackhaft

GUAYTEOW PAD THAI GAI
Gebratene Reisnudeln mit Hithnchenfilet, Ei, Erdniissen und Sojasprossen

GUAYTEOW PAD THAI GUNG
Gebratene Reisnudeln mit Garnelen, Ei und Sojasprossen

BAHMEE PHED
Gebratene Ente auf Nudeln mit Sojasprossen und Ei

GUYTEOW THAIELEFANT
Gebratene Eiernudeln mit Sojasprossen, Ei, Rindfleisch, Tintenfisch,
Schweinefleisch, Hithnchenfilet und Riesengarnelen

KAO PAHD THAI ELEFANT
Garnierter, gebratener Reis mit Ei, Rindfleisch, Schweinefleisch, Garnelen,
Hiihnchenfilet und Tintenfisch

KAO PAHD SAP PAROD
Gebratener Reis mit E1, Hithnchenfilet, Ananas und Thai Curry

Vegetarische Gerichte

PHAO KAO JAE
Gebratener Reis mit frischem Gemiise und Ei

PHAO THAI JAE
Gebratene Nudeln mit frischem Gemiise und Ei

GUAY TEOW PAD THAT
Gebratene Reisnudeln mit Ei, Tofu, Erdniissen und Gemiise

PRIOWAN PAK (mit Jasminreis)
Verschiedenes frisches Gemiise in ,, Stil-Sauer” thailindischer Sofe

PAHD PRIG KHING TUA (mit Jasminreis) # ##
Griine Bohnen, Champignons, Paprika und Erbsen in rotem Thai-Curry

PANANG PAK (mit Jasminreis) # & #
Frisches Gemiise mit Tofu in rote Curry und Kokosmilch

€
11,80

12,80

11,80

14,50

17,00

17,00

15,80

15,80

12,80

11,80

11,80

14,50

12,80

14,80
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Hithnerfleisch

(mit Jasminreis)

GAI SAM ROD
Paniertes Hithnchenfilet mit Sojasprossen und Erdnusssof3e

PREOW WAHN GAI
Hiihnchenfilet mit frischem Gemiise in , Siifi-Sauer"” Sofie

GAI PAHD PRIG # ##
Gebratenes Hiihnchenfilet mit Chili, Champignons,
Zwiebeln und Paprika

PANANG GAI # #»»
Hithnchenfilet mit grilnen Bohnen und Paprika in rote Thai Curry
und Kokosmilch

GAI KRATIAM PRIG THAI # »
Gebratenes Hiihnchenfilet mit Pfeffer, Knoblauch, griinen Bohnen und Paprika

GANG GAI #» s 4
Hiithnchenfilet mit frischem Gemiise und Thai-Auberginen
inrote Curry und Kokosmilch

GANG KIOWAG GAl #5445
Hiithnchenfilet mit frischem Gemiise und Thai-Auberginen
in griinem Curry und Kokosmilch

GAIMATSAMAN ###

14,80

13,80

13,80

15,50

13,80

15,50

15,50

15,50

Hithnchenfilet mit Zwiebeln, Kartoffeln und Erdniissen in Matsaman-Curry und Kokosmilch

GAI PAHD KHING
Gebratenes Hiihnchenfilet mit Ingwer, Paprika, Zwiebeln und Morcheln

GAI PAHD MED MA MOAG #.»
(Gebratenes Hithnchenfilet mit verschiedenem Gemiise und Cashewniissen

GAI PAT PONG GALI »»
Gebratenes Hiihnchenfilet mit Gemiise in Curry

GAISHUP PANG THOD
Hiihnchenfilet paniert mit Friichten in ,SiiB-Sauer" SoBe

Hiihnchen-Filet paniert, knusprig gebraten,
in Streifen geschnitten mit SiiB-Sauer SoBe

GAIKOUMOO ###
Hiihnchenfilet mit Thai-Curry und Friichten in Kokosmilch

13,80

15,50

13,80

14,80

14,80

15,50
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Rindfleisch

(mit Jasminreis) €

NUA KRAPAQ ## 4+ 16,50
Gebratenes Rindfleisch mit Chili, Zwiebeln, Knoblauch und
frischem siiBem Basilikum

NUA PAHD PRIG »+ 4 14,80
Gebratenes Rindfleisch mit Chili, Zwiebeln, Champignons und Paprika

GANG MATSAMAN ### 16,50
Rindfleisch mit Zwiebeln, Kartoffeln und Erdniissen in Matsaman-Curry und Kokosmilch

GANG KIOWAN NUA » o ss 16,50
Rindfleisch mit frischem Gemiise, Thai-Auberginen in griinem Curry und Kokosmilch

GANG NUA s 2 i 16,50
Rindfleisch mit frischem Gemiise, Thai-Auberginen
in rote Curry und Kokosmilch

NUA KRATTIAM PRIG THAI 5 » 14,80
Gebratenes Rindfleisch mit Pfeffer, Knoblauch, Paprika und griinen Bohnen

NUEA PAHD NAHM MAN HOY 14,80
Gebratenes Rindfleisch mit Morcheln, Brokkoli, Bambusscheiben und
Sacha Gewiirzmischung

NUA PAHD KHING 14,80
Gebratenes Rindfleisch mit Ingwer, Morcheln, Paprika und Zwiebeln

Schweinefleisch

(mit Jasminreis)

PRIG KHING MOO #++5 13,80
Gebratenes Schweinefleisch mit Thai-Curry, griinen Bohnen, Paprika

GANG KOU MOQ # 4+ 15,80
Schweinefleisch mit Friichten in Thai-Curry und Kokosmilch

PREOW WAHN MOO 13,80
Zartes Schweinefleisch mit frischem Gemiise in , Siil-Sauer" Thai Sofe

MUHKRAPAU #» 4 15,80
Gebratenes Schweinefleisch mit Chili, Knoblauch, Zwiebeln, Paprika
griinen Bohnen und dazu frischem Basilikum
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Garnelen

(mit Jasminreis)
GUNG PAHD PRIG ##.# 19,80
Gebratene Riesengarnelen mit Chili, Zwiebeln, Champignons und Paprika

GANG KOU GUNG #» 27 20,80
Riesengarnelen mit Friichten in Thai-Curry und Kokosmilch

GUNG KRATIAM PRIG THAI ## 19,80
Gebratene Riesengarnelen mit Pfeffer, Knoblauch, Paprika und griinen Bohnen

GUNG PAHD PRIG GANG # ##4 (sehr scharf) 20,80

Gebratene Riesengarnelen mit Thai-Auberginen, Bambussprossen
und Basilikum in Thai ,Country-Curry"

GANG KIOWAN GUNG # »+4 20,80
Riesengarnelen mit frischem Gemiise und Auberginen in griinem
Thai-Curry und Kokosmilch

PREOW WAHN GUNG 19,80
Gebratene Riesengarnelen mit frischem, verschiedenem
Gemiise in , SiB-Sauer" Thai Sofie

Fisch

(mit Jasminreis)

Bitte fragen Sie nach unserem Fischangebot des Tages

PLALAD PRIG GANG # # # 19,80
Gebratenes Rotbarschfilet, Tintenfisch und Riesengarnelen
mit frischem Gemiise, Thai-Auberginen in rote Curry und Kokosmilch

PLA PAHD PRIG GANG 15,20
Gebratenes Rotbarschfilet mit Ingwer, Morcheln, Zwiebeln und Paprika

PLA MUK PAHD PRIG GANG # # & 16,80
Gebratener Tintenfisch mit Thai-Auberginen, Bambusscheiben,
Paprika und Basilikum in Thai ,Country-Curry"

PLA PREOW WAHN 15,20
Gebratenes Rotbarschfilet mit frischem Gemiise in ,StiB-Sauer” Thai Sofle

CHU CHI PLA ## # 16,80
Gebratenes Rotbarschfilet mit frischem Gemiise in rote Thai-Curry
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€ntengerichte

(mit Jasminreis)

PED PHA LOH
Knusprige Ente mit Morcheln, Brokkoli, Bambusscheiben, Knoblauch und
Sacha Gewiirzmischung

PED THAI ELEFANT #
Knusprige Ente mit Sojasprossen und Chefs spezielle Thai-Sofle

PEUW WAN PED
Knusprige Ente mit Friichten und ,SiB-Sauer” Thai Sofie

PED PRAPAQ #»#
Knusprige Ente mit frischem siiBem Basilikum, Chili, Knoblauch,
Bambusscheiben, Paprika und Champignons

GANG KOU PED » 4+
Knusprige Ente mit Thai-Curry, Kokosmilch und Friichten

GANG KIOWAN PED # # 4+ %

Knusprige Ente mit frischem Gemiise und Thai-Auberginen in griinem
Curry und Kokosmilch

Nachtisch-Dessert

Warmes Mangokompoit

Frische Mangoscheiben in Kokosmilch mit Pfefferminzblittern und Vanilleeis

Gebackene Banane mit Kokosraspeln und Honig
Gebackene Banane mit Grand Marnier flambiert
Gemischtes Eis mit Sahne

Eis mit Obstsalat und Sahne

Eis mit Mango und Sahne

Gebackene Banane mit Kokosraspeln und Vanille Eis
Gebackene Ananas mit Honig und Vanille Eis

Eis mit frischen Ananas und Sahne

Sesambiillchen (4 Stiick)

€
17,00

17,00

17,00

17,00

18,80

18,80

6,50

4,80
5,50
4,80
5,50
5,50
5,50
5,50
5,50

4,50




Thai Elefant

=

Richtig schon feiern in unserem Saal

Hochzeiten,
Geburtstage,
Jubilden

und andere Anlésse...

fiir Ihre Feier oder Veranstaltung.
Gerne richten wir Thre Familienfeier
mit Tanz fiir 30 bis 140 Personen aus.
Versammlungen oder Tagungen
konnen Sie mit bis zu 170 Personen
bei uns durchfiihren.

Wir helfen Thnen dabei,

ihr individuelles Menii oder Biiffet zusammenzustellen.

Bewirtung thailindisch, chinesisch oder deutsch!

Verleih von Stuhlhussen pro Stiick
1,50€ ohne Schleife,

2,00€ mit Schleife
verschiedene Farben zur Auswahl.




